
Prix net en euros, service inclus - Prices include VAT and service 

70 HECTARES... & L’OCÉAN

DAY PASS

PLANCHA & PLATS

Le poisson 
Dos de cabillaud confit au miso blanc

Yakitoris 
Brochettes de poulet laqué au soja,
sauce cacahuètes

ACCOMPAGNEMENTS

Riz parfumé
Nouilles soba 
Wok de légumes printaniers

YIN

Tagliatelles de riz acidulées et
condiments kiwi, mangue, gingembre 
 
Asperges blanches de la ferme
Villenave, dorées à la plancha,
condiment aux noix

Summer roll, sauce cacahuètes 

YANG

Tempura de chipirons, 
sauce aigre douce pimentée 

Bao bun SEI, poitrine de porc confite,
jus relevé

DESSERTS

Gâteau de crêpes soufflées
Crème au thé matcha et yuzu 

Entremets glacé au lait de Calpis
Mousse de fraises et litchis

Goma Cheesecake
Biscuit spéculos praliné au sésame noir

Formule DayPass : 

Déjeuner : 

Entrée & Plat 
Ou 

Plat & Dessert 

Accès à la piscine

Accès au goûter du Chef


