MENU

Iete des meres
Chef Gérand Dupuis

entrees

TATAKI DE SAUMON, HERBES FRAICHES

ASPERGES BLANCHES, AGRUMES

plat

FILET DE BAR, COURGETTES, RISONI
ou

QUASI DE VEAU, PETIT POIS A LA FRANGCAISE

cdessert

FROMAGES (SUPPLEMENT DE 10€)

FONTAINEBLEAU AUX FRUITS ROUGES

75€ PAR PERSONNE

PRIMARD



