MENU

I-ete des meres
Chef Philippe Moreno

tartelette d'asperges blanches

DE LA FERME VILLENAVE MARINEES AU VINAIGRE
BALSAMIQUE BLANC,HOMARD GRILLE,
SABAYON MISOTARTELETTE

ravioli cle champignon

VENTRECHE DE PORC ABOTIA,
TARTUFFO

har vapeur laque

AU JUS DE VOLAILLE, ECUME DE BACALAO,
OLIVES NOIRES, CAPRES, MORILLES

mousse au chocolat chaucle

GRAND CRU “LES HORTENSIAS”

94€ PAR PERSONNE
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