
B U F F E T  F R O I D

B U F F E T  C H A U D

B R A S E R O

Saumon fumé maison, blinis et guacamole
Gaspacho de tomate ananas 

Ceviche de poisson 
Anchoïade, tapenade et légumes croquants

Salade de fèves et pois chiche aux épices 
Carpaccio de melon à la menthe et poivre timut 

Tomates burrata
Salade de pastèque et féta  

Terrine d’agneau maison à la sauge et orange 
Serrano tranché devant vous 

Mesclun de salades, herbes et légumes du potager
Plateau de fromages 

Ratatouille 
Moussaka 

Pommes grenaille sautées à l’ail nouveau et
cébette

Côtes de bœuf 
Magret de canard 

Poulpe grillé 
Filet de daurade

L’été à Fontenille
Buffet du 15 Août

DOMAINE DE FONTENILLE



D O U C E U R S

D E S S E R T S  A U  B R A S E R O

Tartes aux fruits de saison
Tropézienne 

Salade de fruits 
Mousse au chocolat végétale

Pain perdu, abricots rôtis à la verveine
Baba à la farigoule, crème vanillée, pastèque rôtie 

Brochette de fruits à la broche, pâte à tartiner
maison. 

Guimauves

DOMAINE DE FONTENILLE

8 9 €  P A R  P E R S O N N E  
4 5 €  P A R  E N F A N T  D E  M O I N S  D E  1 2  A N S

H o r s  b o i s s o n s

Buffet du 15 Août

Prix nets en euro, taxes et service compris. Si vous souf rez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de nous
le faire savoir. Le Domaine de Fontenille et ses fournisseurs garantissent l’origine française de toutes les viandes

L’été à Fontenille


