JEUDIS 11 & 25 SEPTEMBRE
DINER DES VENDANGES

L a Cuisine dAmélie

Focaccia des vendangeurs,
figue et tomate marinées au genievre

Alphonse rosé 2022

Aubergine cuite en feuille de vigne,
champignons, moutarde au moat de raisin

Fontenille rouge 2022

Rougets vendangeurs fumés, jus au vin du domaine,
gateau de pomme Anna

Alphonse blanc 2021

Paleron confit, polenta et jus de raisin
Alphonse rouge 2021

Fruits de saison

Impatient rosé€ 2024

SUR RESERVATION
MENU A 85€ PAR PERSONNE * DOMAINE DE

* accord mets vins : 39€ par personne F ONTEN l LLE



